
 Menu Découverte      
Ce menu se décline de deux façons (hors boissons) : 

 

- à 57€   avec Amuse Bouche, une Entrée, un Plat, Fromage et Dessert 
- à 69€   avec Amuse Bouche, deux Entrées, un Plat, Fromage et Dessert            
 

Amuse Bouche 
 

    
 

Foie Gras de Canard Mariné au Calvados, 

Marmelade de Pommes de Savoie et Coings, Pain de Mie Toasté 

ou 
Chou d’une Rémoulade de Crabe au Céleri et Pommes Vertes, 

Taboulé de Chou- Fleur au Yuzu et Condiment aux Anchois 

ou 

L’œuf Meurette à la Lie de Vin Rouge, 

Croustillants d’Oignons et  Jambon Pata Negra, Churros de  Pommes Dauphines 
 

    
 

Tronçon de Turbot Grillé sur l’Arête, 

Jus de Viande Tranché à l’Huile de Noisette et Citron 

ou 

Pâté Chaud de Canard et son Confit, 

Canneberges et Pistaches, Jus au Porto et Baies de Genièvre 
 

    
 

Faisselle à la Crème ou Coulis de Fruits Rouges 

ou 

Fromages Affinés de la Fromagerie Gay (M.O.F)   
 

    
 

Dessert à commander en début de repas 
 

Comme une Forêt Noire 

ou 

Croustillant à la Myrtille, Mousse au Praliné de Noix 
  

 
Tout changement entrainera un supplément                    Cuisine entièrement ‘’faite Maison’’             


