
        Tout changement entrainera un supplément              Cuisine entièrement ‘’faite maison’’ 

 Menu Découverte      
Ce menu se décline de deux façons (hors boissons) : 

 
 

- à 57€   avec Amuse-Bouche, une Entrée, un Plat, Fromage et Dessert 
- à 69€   avec Amuse- Bouche, deux Entrées, un Plat, Fromage et Dessert       
 
      
 
 

Amuse- Bouche 
 

    
 

Foie gras de canard maison mariné au cognac et porto, 

chutney d’oignons doux au Chouchen, pain de mie toasté 

ou 
Waff d’un tartare de thon exotique,  

langoustine marinée et consommé gingembre citronnelle  
 

   
  

Suprême de canette cuit sur la peau, 

purée de carotte des sables et pommes grenailles, miel et orange 

ou 

Bar poêlé à l’huile d’olive, nage de petits pois infusée au lard et sucrine snackée 
 

    
 

Faisselle à la crème ou coulis de fruits rouges 

ou 

Assiette de fromages affinés de la fromagerie Gay (M.O.F)   
 

    
 

Dessert à commander en début de repas 
 

Pavlova à la fraise et vinaigrette de lavande, crémeux au pollen d’abeilles 

ou 

Sablé citron et ganache chocolat blanc estragon, yuzu curd 
 
 
 


