[ e CheFde (Cuisine, [ aurent.Jeannot, vous invite 3 découvrir

des mets authentiques et ratfinds, cuisinés avec des produits frais.

Frologue (Gourmand

VClamcoutis de Courgettes, [Téta et Olives aux (Graines de Moutarde,
Roquette au \/iﬂaigre Ba]samiquc .......................................................................... 19€

Accras de Morue Demi~5¢1 aux Fetits Légumes,
Houmous Maison et Ficklcs de Carottes au Curry et Corian&re ........... 27 €

« Club Sandwich » dune Salade (César 28 €

Noie (Gras de (Canard Maison Mariné au Cognac et Porto,
FPoire Pochée a |a Feve de T onka et Pain de Mie T oasté v, LRSS

« CréPe JambomChamPignons » Truge et Fata Négra ....................................... 30€

Ri”ettes de Rascasse au Sagran et Fenouil,
(oulis d'une Soupe de FPoisson, Foutarguc RéPée,
Dentelle de Pain (Gratinée au Grugére de Savoie o, 32 €

| es Foissons

Dos de Cabi”aud Skrc'f Rotia P uile d’Olive,
[~ chalotes \/ignerormc .............................................................................................. 32 €

Noix de Saint—Jacqucs (arillées ala Vanille de Madagascar,
Chou—ﬁeur Snacké au Citron Combawa ......................................................... 35 €

Foisson du Jour Servi (arillé, Nature ou Meuniere oo, 35 &

Feradul ac d’Anncc9 Meuniere <Selon arrivagc) X et eneenns 35 €

X Florent Capretti  Pécheur du Lac d’Annecy



VArancini Verdé et Fulpe d'une Caponatta ................................................................. 25 €

| es Viandes

Magret de Canard Cuit sur |a Feau aux Aigui”es de Romarin,
Sauce au Miel et CHron Vet e 52 €

Filet d’Agneau Foélé au Festo de Basilic, Barbajuan de Chevre,

T omates Séchées et Fignons A I s 35 €
Noix &' ntrecote (Race : Se]on arrivage) Rotie au Peurre Noisette ............ 39 €
T artare de Boeumc (Charolais Assaisonné en (Cuisine, | rites e, 26 €

(T outes nos viandes sont d’origine Frangaisc)

| a Sélection de ]:romagcs

Fromages Aginés de la Fromageric Gag (MOF) ................................................. 14 €

aisselle ala Creme ou Coulis de [Truits Rouges ........................................................ 6 €

Lcs Dcsscrts

*Dessert a commander en début du repas

Paris-Prest aux | itchis et [Tramboises® e 10€

Favlova aux Agrumes* .......................................................................................................... 12€

[T ntremet (Chocolat-(Caramel et (Cacahouetes® ..o 12€

Assortiment de (Glaces et S0rbets ..o 8 €

(G0UrmMandise AU _JOUR ..o 8 €
—

Cuisine entiérement “’faite Maison”



